
Salade de pâtes crémeuse au fromage cheddar
- La meilleure recette de salade de pâtes crémeuse au fromage cheddar (Très facile)!

Ingrédients :

4 tasses (1000 ml) de pâtes rotini
1 poivron rouge tranché finement
3 branches de céleri tranché finement
1 tasse (250 ml) de fromage cheddar coupé en petits morceaux
1/3 de tasse (65 ml) d’oignon rouge tranché finement
1 tasse (250 ml) de mayonnaise
1/4 de tasse (65 ml) de sucre
2 cuillères à soupe de vinaigre de cidre de pommes
1/2 cuillère à thé de poivre
1/2 cuillère à thé de persil

Préparation :

1. Faites cuire les pâtes selon les instructions du paquet, puis égouttez et rincez à l’eau froide. Égouttez à
nouveau.

2. Dans un grand bol, combinez la mayonnaise, le sucre, le vinaigre, le poivre et le persil.
3. Ajouter les pâtes et bien mélanger.
4. Ajouter les légumes et le fromage. Bien mélanger.
5. Réfrigérer 1 heure avant de servir.
6. Bon appétit!

Merci d'imprimer ma recette! Passez le message que vous l'avez prise sur ChefCuisto.com :)

PRÉPARATION
10 MIN

CUISSON
10 MIN

TEMPS TOTAL
20 MIN

PORTIONS
4

“ Si vous aimez les salades de pâtes froides, vous allez absolument adorer celle-ci qui est bien crémeuse et
fromagée ;)

https://chefcuisto.com/recette/mayonnaise-maison/



