
Sel d’assaisonnement maison
- La meilleure recette de sel d'assaisonnement maison au monde!

Ingrédients :

1/3 de tasse (85 ml) de sel kosher

1 cuillère à soupe de poivre noir

1 cuillère à soupe de paprika

1 cuillère à thé de poudre d’oignon

1 cuillère à thé de poudre d’ail

1 cuillère à thé de poudre de chili

1/2 cuillère à thé de poivre de cayenne

Préparation :

1. Tout mélanger ensemble dans un contenant hermétique comme un pot Masson.

2. Utilisez pour assaisonner à peu près n’importe quoi.

3. Se conserve très longtemps.

Merci d'imprimer ma recette! Passez le message que vous l'avez prise sur ChefCuisto.com :)

PRÉPARATION
5 MIN

TEMPS TOTAL
5 MIN

“ Je ne suis pas certain que c'est une recette parce qu'il y a aucune cuisson... mais c'est un sel

qui est absolument parfait pour cuisiner!


