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Shutterstock Temps de cuisson 20min. Temps de cuisson 20min. Type de repas

Plats principaux Ingrédients Pâte:1 paquet de pâte à

Temps de cuisson

20 MIN.

Ingrédients

Pâte:

1 paquet de pâte à pizza réfrigérée

45 ml (3 c. à soupe) de �nes herbes séchées, mélangées

Garniture:

30 ml (2 c. à soupe) d'huile d'olive

75 ml (1/4 tasse) de noix hachées

30 ml (2 c. à soupe) de basilic ciselé

0,5 ml (1/8 c. à thé) de sel et de poivre

125 g (4 oz) de fromage de chèvre, émietté (ou de mozzarella, râpée)

Portions: 4

Unités: Metric
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Vous aimerez aussi

Préparation

�. Incorporez les �nes herbes à la pâte préparée.

�. Préchauffez le four à 220°C (425°F). Badigeonnez l’abaisse d’huile; parsemez de noix et de

basilic; salez et poivrez.

�. Distribuez le fromage émietté. Faites cuire au four 10-20 minutes ou jusqu’à ce que la croûte

soit brune et le fromage, bien gratiné.

Si le chat vous mord, voici ce que cela signifie vraiment

Tarte aux

asperges et au

fromage Fontina

Sauté de dinde à

la

méditerranéenne

Latkes à la

citrouille

Soupe de courge

musquée au

tahini et aux pois

chiches

croquants
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