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Salade de pommes de terre rapide

Par Duygu

Une salade fraîche et agréable a manger durant des grillades

Ingrédients

5 personnes

500 g de pommes de terre 1 oignon haché

Mayonnaise à volonté 1 c. à c. de vinaigre

Jus de citron 1 huile d'olive

Sel ou sel fin Poivre

Moyen Budget moyen

https://membre.750g.com/duygu_498395
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=C2YIuMw05YLWkJ5SZowaUrorAC6q7vbBhi5qHu_8MCxABILq-8BZg_biigfADoAGKjK_sA8gBA6gDAcgDyQSqBPsBT9DYJUVtpGHZAQul9Ndu9q2AbLxggFhSuUBix6cwKKYj_oSs-nLJP-1nhgz2Xgj9EWzZwjYIV7nMMmj7aXN3vHj4TwO9cXdV4GIsio1aYAwBacekWgIujOXGjn-gxVnAv9TsNs_QyAKvgnYaGOpNLCGmLfeu-kAdb54F6W2FRhgTIrl1hcdvedDt1rEz8qjBdKBcePnffoYLup1WeXeI8h2xKRBoq4KVf3WlaDMr4rs0CJNbzI5IjJH7xXiQo1GiWoIBWjVgwl78iFEeISjHQlFMzcmqxo5v-v6w4g90MCgdEWGDh-KmMDMehwLv0HGCri2yMF2DPONj2o3ABKnVs8O_A6AGA4AHxpGSMKgH1ckbqAfw2RuoB_LZG6gHjs4bqAeT2BuoB7oGqAfulrECqAemvhuoB-zVG6gH89EbqAfs1RuoB5bYG9gHAdIIBwiAYRABGADyCA1iaWRkZXItMjQzOTQ0sQkzTuXCe2_Q4IAKBJgLAcgLAbgMAdgTDZgWAQ&ae=1&num=1&pr=8:378D71C5B2981BC4&cid=CAASEuRo1YdeSkkRuSc-IqzyEPFV0A&sig=AOD64_3SzgyL7q9Su6kK3dej9TgCP7hTGQ&client=ca-pub-6579838053286784&nb=17&adurl=https://www.kijiji.ca/bien-chez-soi%3Futm_source%3Dgoogle%26utm_medium%3Dcpc%26utm_content%3D493950570450%26utm_term%3Dwww.750g.com%26utm_campaign%3DDisplay%253ECA%253EFRE%253EFor_Sale%253EFS_Home_Garden%253EBuyer%26campaignid%3D12119728959%26adgroupid%3D120132004521%26targetid%3Daud-349377828137%26network%3Dd%26device%3Dc%26matchtype%3D%26target%3Dboomuserlist%253A%253A491047109%26gclid%3DEAIaIQobChMI9YnFzeiH7wIVlMzICh0UlwK4EAEYASAAEgJzofD_BwE
https://www.750g.com/


26/02/2021 Recette - Salade de pommes de terre rapide en vidéo

https://www.750g.com/salade-de-pommes-de-terre-r48561.htm 2/2

Préparation

Faire cuire toute les patate avec la peau. 
Les éplucher et les couper en bouchée. 
Mettre dans un plat en ajoutant la mayonnaise à volonté.
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Hacher l'oignon et l'ajouter avec le vinaigre dans le plat 
Mélanger et ajouter de l'huile (avec un peu de sauce à salade si vous le désirez)
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Assaisonner et ajouter le jus de citron. 
Pour la décoration ajouter du persil.
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Conseils
Ajouter un peu de sauce à salade (French)


