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Salade de jambon
- Une délicieuse salade de jambon pour les sandwichs et les tartines!

Ingrédients :

2 tasses (500 ml) de jambon haché finement avec le robot culinaire

1 tasse (250 ml) de fromage suisse râpé

1 cuillère à thé de moutarde de Dijon

1/2 tasse (125 ml) de mayonnaise

Garniture additionnelle :

Relish

Oignon coupé en dés

Céleri coupé en dés

Préparation :

1. Combiner le jambon, le fromage, la moutarde et la mayonnaise dans un bol.

2. Bien mélanger.

3. Ajouter les garnitures additionnelles.

4. Servir dans un sandwich ou sur des craquelins.

Quelques idées pour faire des craquelins maison 🙂

Craquelins délicieux

Craquelins au cheddar

Craquelins santé aux pois chiches et à l’avoine

PRÉPARATION
10 MIN

TEMPS TOTAL
10 MIN

PORTIONS
6

CALORIES
309

https://chefcuisto.com/recette/conserve-de-moutarde-de-dijon/
https://chefcuisto.com/recette/mayonnaise-maison/
https://chefcuisto.com/recette/relish-a-lancienne-de-nos-grands-meres/
https://chefcuisto.com/recette/craquelins-delicieux/
https://chefcuisto.com/recette/craquelins-au-cheddar/
https://chefcuisto.com/recette/craquelins-sante-a-lavoine-et-aux-pois-chiches/
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Merci d'imprimer ma recette! Passez le message que vous l'avez prise sur ChefCuisto.com :)

“ Une recette super facile à faire, très crémeuse et qui est parfaite pour un dîner rapide ou juste

en tartinade sur les craquelins :) À essayer!


